
Besuchen Sie uns auf Facebook & Instagram 

 
Sehr geehrter  Kunde des Café Vita!  Sie finden uns auch unter www.st-antonius-gronau.de 
 
Rufen Sie uns an 02562/ 9151082        Wir wünschen Ihnen „Guten Appetit“ 
 
Enthaltene Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unserer Informationsmappe, die Ihnen auf Anfrage zur Einsichtnahme zur Verfügung steht. 
 

 
Täglich „festes“ Menü  auch als Seniorenteller zum Preis von  5,50€  

 

 

 

  
Gültig vom 29.04.– 05.05.2024        KW 18 

 

 
 

Menü 1 
 

Menü 2         Menü 3   Spargelzeit   

Montag  
 
 

Vegetarische Lasagne   
mit einer Tomaten-
Bärlauchsauce,  
dazu ein Salat  

Schweinegeschnetzeltes 
in Curryrahm  
mit Butterreis  
und Gemüseauswahl 
 

Hähnchenschnitzel mit 
frischem Stangenspargel 
dazu Sc. Hollandaise und 
Butterkartoffeln 

Dienstag  
 

Gemüseschnitzel  
mit Gratinkartoffeln  
dazu ein Salat 

Hacksteak mit gerösteten 
Zwiebeln, 
Gurkenscheiben  dazu 
Pommes Frites  
und ein Salat 
 

Putengulasch  
mit asiatischem Gemüse  
dazu Patnareis  
und Brokkoli  
 

Mittwoch 
1.Mai 

Schweinefilet  
an einer Sc. Bearnaise  
dazu Steakhouse Frites 
und ein Salat  

Putenschnitzel  
mit frischem 
Stangenspargel  
einer Sc. Hollandaise  
und Petersilienkartoffeln 
 

 

Donnerstag 
 

Burger Französische Art“ 
mit einem gebackenem 
Camembert  belegt mit 
Preisselberen und  
Ruccola  
dazu Gitterkartoffeln 
 

Marinierter Spießbraten  
mit  brauner Sauce  
dazu Salzkartoffeln  
und Tagesgemüse 

Gebackenes 
Hähnchenschnitzel  mit 
einer Gorgonzolasauce 
und Kirschtomaten   
dazu Kroketten  
und Saisongemüse 
 

Freitag 
 

gebratenes Fischfilet   
auf Mangold in Rahm  
dazu Nudeln  
und Kräutersoße  
 

Biftekiröllchen vom Rind 
gefüllt mit Schafskäse, 
dazu Djuwetsch-Reis  
und Krautsalat 
 

 

 
Samstag 

Kohlrabi Eintopf 
mit Rindfleischeinlage 
nach Art des Hauses 
 

Mediterrane Pasta-Pfanne 
mit Hähnchenfleisch und 
Gemüse, leicht 
tomatisiert  mit einem 
bunten Salat  
 

Sonntag      Hähncheninnenfilets  
mit grünem Spargel  
einer Sc. Hollandaise  
dazu Butterkartoffeln 

Rheinischer Sauerbraten  
mit einer Rosinensoße   
dazu Kartoffelklöße 
und Apfelrotkohl 

 


